
Tytuł projektu: „ZAWODOWA SZANSA”                                                            
Umowa nr: WND-POWR.01.02.01.-26-0028/2016
PO WR 2014-2020  I. Osoby młode na rynku pracy
Działanie 1.2 Wsparcie osób młodych pozostających bez pracy na regionalnym rynku pracy  
Poddziałanie 1.2.1 Wsparcie udziałem z Europejskiego Funduszu Społecznego 
Numer kursu: EDYCJA I         

Tytuł kursu : Kelner
Data  kursu : od 08.04.2017-28.04.2017
Łączna liczba godzin 60

Lp.
Data 

realizacji 
kursu

Godziny 
realizacji Temat / przedmiot W Ćw Imię i nazwisko 

wykładowcy 

Wizerunek i etyka zawodowa 2

Przygotowanie sali konsumenckiej i barowej do 
obsługi klienta 3 1

Przygotowanie sali konsumenckiej i barowej do 
obsługi klienta 2

Anna Wesołowska1 08.04.2017 8.00 - 13.00

HARMONOGRAM SZKOLENIA KELNER

obsługi klienta

System obsługi w barach i restauracjach 3

Organizacja imprez okolicznościowych 1

Wykorzystywane narzędzia, sprzęt i miksologia 3

Techniki sporządzania napojów 2

Organizacja imprez okolicznościowych 1 2

Dekoracja stołów i układanie zastawy stołowej 2 1

Dekoracja stołów i układanie zastawy stołowej 2

Technika serwowania potraw i napojów 3

6 21.04.2017 9.00 - 14.00 Techniki sporządzania napojów 6 Tomasz Batorski

9.00 - 11.25 Technika serwowania potraw i napojów 3 Anna Wesołowska
11.30 - 16.30 Obsługa kasy fiskalnej i terminala płatniczego 5 Michał Krzciuk
9.00 - 11.25 Technika serwowania potraw i napojów 3 Anna Wesołowska
11.30 - 16.30 Techniki sporządzania napojów 5 Michał Krzciuk

9 27.04.2017 8.30 - 12.45 BHP, minimum sanitarne 5 Anna Wesołowska
10 28.04.2017 8.30 - 12.45 BHP, minimum sanitarne 5 Anna Wesołowska

RAZEM: 60 30 30
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9.00 - 13.15 Tomasz Batorski

8.30 - 13.30

2 10.04.2017

3 18.04.2017

7 24.04.2017
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4 19.04.2017

5 20.04.2017 8.30 - 12.45





 


